
Menübeispiel im Herbst
Terlaner Weinsüppchen mit Zimtbrösel

***
Carpaccio vom Vintschgauer Hirschschinken

mit Preiselbeerdressing und Walnussöl

***
Etschtaler Schluzkrapfen
mit Kräuterzwiebeln und Nussbutter

***
Bachforellenfilet 

mit Gemüsewurzeln, im Folienbeutel gegart

***
Mit Steinpilzen gefülltes Rehschnitzel

auf Wacholderrahm mit Spinatkäsespätzle und ein Bratapfel mit Blaukraut gefüllt

***
Halbgefrorene Kastaniencreme mit Weinschaum

***
Meraner Käsespiesschen

Menübeispiel im Winter
Überbackener Ziegenkäse  
dazu Feldsalat mit Walnußdressing

***
Terlaner Weinsuppe  mit Zimtcroutôns

***
Hechtnocker´l mit frischem Blattspinat

***
Bayrischer Lammrücken  

mit Parmesan-Kräuter-Kruste , Butterböhnchen und Polenta-Plätzchen

***
Eiskrapfer´l 

mit Zimt- und Orangeneis im Kokosmantel gebacken 

Dies sind einige saisonale Menü-Beispiele, gerne erstellen wir ein  
individuelles und unverbindliches Angebot für Sie.
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