
Menübeispiel im Frühling
Lauwarmer Spargelsalat  von grünem und weißen Spargel 

mit gehacktem Ei und Sauce Vinaigrette

***
Bärlauchschaumsuppe  mit Croutons

***
Terrine von der geräucherten Forelle  

mit süß-saurem Wurzelgemüsesalat und Dillcreme

***
Scallopine al limone - dünne Kalbslendchen  

mit schaumiger Zitronensauce, frischen Broccoliröschen und feinen italienischen Nudeln

***
Frische Erdbeeren 

mit mariniertem Rhabarber und Vanilleeisparfait

Menübeispiel im Sommer
Carpaccio von kurz angebratenen Steinpilzen und Rinderfilet  

mit Himbeerdressing

***
Gurkensuppe  mit frischen Krebsschwänzen

***
Feine italienische Tagliatelle  

mit Trüffelöl und frischem gehobeltem Trüffel

***
Schweinefiletmedaillons  

mit gebratenen Pfifferlingen, Pfefferschaumsauce, 
Thymian-Speckbohnen und gratinierten Kartoffeln

***
Mousse von dunkler und weisser Schokolade  

mit marinierten Kirschen im Glas serviert

Dies sind einige saisonale Menü-Beispiele,  
gerne erstellen wir ein individuelles und unverbindliches Angebot für Sie.
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